MATRICULA

Desde el dia 1 de abril hasta 7 dias antes del inicio del curso,
siempre que existan plazas libres. Pasado este plazo sera necesario
consultar con la Secretaria de los Cursos la disponibilidad de plazas.
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La tarifa general incluye el derecho de participacion en las sesiones \

del Curso. La tarifa especial incluye:

- Participacion en las sesiones del curso.

- Alojamiento y manutencién becados por las entidades patrocinadoras.
Transporte: NO incluido en el precio del Curso. Para consultar

horario y tarifas, ver pagina web de la Estacién Intermodal de
Zaragoza:

Edificio Interfacultades, 37 planta
. Pedro Cerbuna, 12, 50009 Zaragoza
Comprobar en la pagina ( | Tfno: 976 761 047 / Fax 976 762 050
que la matricula del Curso esta todavia abierta. _ | cex@unizar.es

Formalizar la matricula. Se puede optar por: X

a. Cumplimentar elformulario de inscripcion y realizar el
pago con tarjeta on-line

b. Cumplimentar elformulario de inscripcién on-line y abonar
la matricula mediantetransferencia bancaria a

c. Descargar ycumplimentar el formulario de inscripcion de
nuestra web, remitiéndolo aSecretaria de los Curs_os po_r, APUNTANIENTO
fax, correo postal o personalmente. Esperarla confirmacion EJEA pE 105 CABALLEROS
de plaza antes de realizar el abono de matricula.
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Del 6 al 9 de julio de 2009. 25 horas.

Seguridad alimentaria: el papel de la legislacion
| "desde la granja hasta la mesa"

DIRECCION:

Dra. Susana Bayarri Fernandez y Dra. Regina Lazaro Gistau, Profesoras
Titulares de Nutricion y Bromatologia. Universidad de Zaragoza

PRECIO DE LA MATRiCULA:
Tarifa general: 60 €. Tarifa especial: 95 €.

PROGRAMA:
Lunes, 6 de Julio

10.30 h. Introduccion a la legislacion alimentaria. Concepto y objetivos

y tipos de normas legales. 12.30 h. Utilizacién de Internet para el acceso
a la legislacion alimentaria. 16.30 h. Los nuevos Reglamentos europeos
de la higiene alimentaria. 18.00 h. Las agencias de seguridad alimentaria.

Martes, 7 de Julio

10.30 h. La Salud Alimentaria dentro de las Politicas de Salud. 12.30 h.
La seguridad alimentaria en las Fuerzas Armadas. 16.30 h. Politica europea
en el control de las zoonosis. 18.00 h. Aplicacion de la normativa legal
en la produccioén ganadera.

Miércoles, 8 de Julio

10.30 h. Aditivos alimentarios. 12.30 h. Etiquetado de los alimentos y
alegaciones saludables. 16.30 h. Visita a una industria agroalimentaria:
aplicacién de la normativa legal y APPCC.

Jueves, 9 de Julio

10.30 h. La miel y otros productos apicolas. 12.30 h. Alimentos ecolégicos.
16.30 h. Denominaciones de origen, Indicaciones geogréaficas protegidas
y otras marcas de calidad alimentaria.

PONENTES:

Agustin Ariio Moneva (Universidad de Zaragoza)

Juan José Badiola Diez (Universidad de Zaragoza)

Susana Bayarri Fernandez (Universidad de Zaragoza)

Luis Blasco Gimeno (Sistemas, Analisis y Tecnologia Alimentaria, S.L.
(ALYTEC))

Francisco Javier Falo Forniés (Director General de Salud Publica,
Gobierno de Aragon)

Antonio Herrera Marteache (Universidad de Zaragoza)

Teresa Juan Esteban (Centro de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragon)

Gemma Lazaro Gistau (Ministerio de Defensa)

Regina Lazaro Gistau (Universidad de Zaragoza)

Consuelo Pérez Arquillué (Universidad de Zaragoza)

Eduardo Rodriguez-Sierra Huguet (Vall Companys, S.A.)

Cristina Yagtlie Ruiz (Universidad de Zaragoza)
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“Del 13 al 16 de julio de 2009. 30 horas. :

Nuevas tendencias en la conservacion de los

20y 21 de julio de 2009. 10 horas.

™. Protecciéon del medio ambiente.
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[
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alimentos: calidad y seguridad alimentaria s Nuevos métodos de lucha contra plagas

DIRECCION:

Dra. D? Isidora Sanz Berzosa, Catedréatica de E.U. de Quimica, Universidad
Politécnica de Valencia.

DIRECCION:

Dr. Rafael Pagan Tomas, Profesor Titular de Tecnologia de los Alimentos.
Universidad de Zaragoza.

PRECIO DE LA MATRICULA:
Tarifa general: 40 €. Tarifa especial: 60 €.

PRECIO DE LA MATRIiCULA:
Tarifa general: 60 €. Tarifa especial: 95 €.

PROGRAMA:
Lunes, 20 de Julio

09.00 h. Danos ecologicos de los plaguicidas actuales. Necesidad de
los plaguicidas. 10.30 h. Proteccién de cultivos. Las feromonas:
herramienta natural de control de las plagas. Métodos basados en
productos que interfieren el desarrollo larvario. 12.30 h. Compuestos
naturales bioactivos. 16.30 h. Presentacion de algunas experiencias
recientes de investigacion en este campo.

Martes, 21 de Julio

09.00 h. El concepto de agrosistema. Componentes del sistema agricola.
10.30 h. Relacion entre los componentes. La relacién entre las materias
de estudio. Integracién de componentes y materiales. 12.30 h. Manejo
de agrosistemas. 16.30 h. Evaluacion.

PROGRAMA:
Lunes, 13 de Julio

10.30 h. Presentacion del curso. Seminario de evaluacion inicial: ;Qué
métodos se han utilizado para garantizar la conservacion de estos alimentos?
12.30 h. Agentes de alteracién de alimentos. 16.30 h. Métodos tradicionales
de conservacion de alimentos.

Martes, 14 de Julio

09.00 h. Cadena Alimentaria: riesgos sanitarios y soluciones tecnologicas.
10.30 h. Procesado de alimentos por altas presiones: aplicaciones industriales
de una tecnologia emergente. 12.30 h. Tecnologia de irradiacién con
electrones de alta energia. 16.30 h. Tendencias en la elaboracion de platos
preparados. 18.00 h. Conservacion de alimentos mediante pulsos eléctricos
de alto voltaje.

Miércoles, 15 de Julio

09.00 h. Visita a CALYDE (San Mateo de Gallego). 10.30 h. Visita a la Planta
Piloto de Ciencia y Tecnologia de Alimentos I. Facultad de Veterinaria. 12.30
h. Vista a la Planta Piloto de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Il. Facultad
de Veterinaria. 16.30 h. Microbiologia predictiva. 18.00 h. Aplicaciones de
la microbiologia predictiva a la conservacion de los alimentos I.

PONENTES:

Rafael Laborda Cenjor (Universidad Politécnia de Valencia)
Isidora Sanz Berzosa (Universidad Politécnica de Valencia)

Jueves, 16 de Julio

09.00 h. Conservacion de alimentos mediante atmosferas protectoras.
10.30 h. Conservacion de los alimentos mediante ultrasonidos:
Manotermosonicacién. 12.30 h. Conservacion de alimentos mediante
procesos combinados. 16.30 h. Alimentos minimamentes procesados y
refrigerados. 18.00 h. Aspectos legales de las nuevas tecnologias de
conservacion de los alimentos.

Del 1 al 3 de julio de 2009. 20 horas

Politica y Multiculturalidad

DIRIGIDO POR:

Dr. Joaquin Lomba Fuentes, Catedratico Emérito de Filosofia y Dr. José
Luis Corral Lafuente, Profesor Titular de Historia Medieval. Universidad
de Zaragoza.

PONENTES:

lgnacio Alvarez Lanzarote (Universidad de Zaragoza)
Susana Bayarri Fernandez (Universidad de Zaragoza)
José Miguel Blasco Sancho (Calidad y Desarrollo S.L.)
Santiago Conddn Usoén (Universidad de Zaragoza)

Pilar Mahas Pérez (Universidad de Zaragoza)

Olga Melero Morales (lonmed Esterilizacion, S.A.)

Rafael Pagan Tomas (Universidad de Zaragoza)
Francisco Purroy Balda (N.C. HYPERBARIC, S.A., Burgos)
Javier Raso Pueyo (Universidad de Zaragoza)

Raquel Virto Resano (CNTA, Centro Nacional de Tecnologia y Seguridad
Alimentaria)

PRECIO DE LA MATRICULA:
Tarifa general: 50 €. Tarifa especial: 80 €.

PROGRAMA Y PROFESORADO:
Por determinar.
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