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Nuevas tendencias en la
conservacion de los alimentos:
calidad y seguridad alimentaria

del 13 al 16 de julio de 2009
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v Ejea de los Caballeros

. PROGRAMA
/ Nuevas tendencias en la
. conservacion de los alimentos: Lunes, 13 de Julio
calidad y seguridad alimentaria 10:30 h.  Presentacion del curso. Seminario de evaluacion inicial:
- ;Qué métodos se han utilizado para garantizar la
del 13 al 16 de julio de 2009, 30 horas conservacion de estos alimentos?

12:30 h. Agentes de alteracion de alimentos

Dirigido por Dr. Rafael Pagan Tomas, Profesor Titular 16:30 h. Métodos tradicionales de conservacion de alimentos

de Tecnologia de los Alimentos. Universidad de Zaragoza Martes, 14 de Julio

COLABORAN 09:00 h. Cadena Alimentaria: riesgos sanitarios y soluciones
tecnologicas
A 10:30 h.  Procesado de alimentos por altas presiones: aplicaciones

N Iy industriales de una tecnologia emergente

0” il vA 12:30 h. Tecnologia de irradiacion con electrones de alta energia
m AVUNTAMIENTO 16:30 h. Tendencias en la elaboracion de platos preparados

SIS ke AR RS PIPUTACION B ZARAGOZA 18:00 h. Conservacion de alimentos mediante pulsos eléctricos

MATRICULA de alto voltaje
Tarifa general: 60 < (incluye el derecho de participacion en las Miércoles, 15 de Julio
sesiones del curso) 09:00 h. Visita a CALYDE (San Mateo de Gallego)

10:30 h. Visita a la Planta Piloto de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos. Facultad de Veterinaria

16:30 h.  Microbiologia predictiva

18:00 h. Aplicaciones de la microbiologia predictiva a la

Inscripcion y normas de matricula en: conservacion de los alimentos |
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Tarifa especial: 95 € (incluye la participacion en las sesiones
del curso y el alojamiento y manutencién becados por las entidades
organizadoras. Plazas limitadas: asignadas por orden de inscripcion).

Jueves, 16 de Julio

AULAS 09:00 h. Conservacién de alimentos mediante atmésferas
L. protectoras
Centro Civico Cultural . 10:30 h. Conservacion de los alimentos mediante ultrasonidos:
Paseo del Muro n® 22-24. Ejea de los Caballeros (Zaragoza) Manotermosonicacion
12:30 h.  Conservacion de alimentos mediante procesos combinados
ALOJAMIENTO 16:30 h.  Alimentos minimamente procesados y refrigerados

. . wer e 18:00 h. Aspectos legales de las nuevas tecnologias de
Albergue-Residencia Juvenil "El villés conservacionde loc Aaaftas
C/ Bomberos, s/n. Ejea de los Caballeros (Zaragoza)

Transporte: NO incluido en el precio del Curso.
Para consultar horario y tarifas, ver pagina web de la Estacion PROFESORADO
Intermodal de Zaragoza: http://www.estacion-zaragoza.es/ @~

Ignacio Alvarez Lanzarote (Universidad de Zaragoza)‘ @GN

7 Susana Bayarri Fernandez (Universidad de Zaragoza) %, @ .
RECONOCIMIENTO DE CREDITOS José Miguel Blasco Sancho (Calidad y Desarrolio S.L.) %
Santiago Condon Uson (Universidad de Zaragoza) \

Pilar Maias Pérez (Universidad de Zaragoza)

Reconocido con 3 créditos de libre eleccion por la Universidad Olga Melero Morales (lonmed Esterilizacion, S.A.) \
de Zaragoza. Rafael Pagan Tomas (Universidad de Zaragoza) \
Reconocimiento como créditos de formacion permanente del Francisco Purroy Balda (N.C. HYPERBARIC, S.A., Burgos)
profesorado no universitario por la Direccién General de Formacion Javier Raso Pueyo (Universidad de Zaragoza)

Profesional y Educacion Permanente del Departamento de Educacion, Raquel Virto Resano (CNTA, Centro Nacional de Tecnologia y
Cultura y Deporte del Gobierno de Aragén: en tramite. Seguridad Alimentaria)
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