
Perspectivas
del desarrollo rural:
Cuarto Espacio

Ejea, del 30 de junio al 2 de julio

Seguridad alimentaria: el papel de la
legislación
“desde la granja hasta la mesa”

Ejea, del 4 al 7 de julio

Avances en la conservación,
transformación y comercialización de
alimentos tradicionales y de nuevos
alimentos
Ejea, del 11 al 14 de julio

Fuegos forestales: consecuencias y
restauración ambiental

Ejea, del 18 al 20 de julio

VIII Curso de historia y
multiculturalidad “violencia y
multiculturalidad”

Ejea, del 28 al 30 de junio



C URSOS

VIII CURSO DE HISTORIA Y MULTICULTURALIDAD "VIOLENCIA Y MULTICULTURALIDAD"
Ejea de los Caballeros (Zaragoza), del 28 al 30 de junio de 2011.
Dirigido por el Dr. don José Luis Corral Lafuente, Profesor Titular de la Universidad de Zaragoza.

Precio de la matrícula:

Tarifa general: 70 euros.
Tarifa especial: 105 euros.

Programa del curso:

Martes, 28 de Junio

12:00 Inauguración del curso (1).
12:15 Violencia y represión cultural en la España franquista (2).
17:30 La violencia en la historia (1).
19:30 Práctica ¿Es posible la Alianza de Civilizaciones? en el Centro de Interpretación de las Culturas del

Valle del Ebro "La Esfera" (1)

Miércoles, 29 de Junio

10:00 La represión contra los mudéjares aragoneses en la Baja Edad Media (3).
12:00 La represión contra los judíos aragoneses en los siglos XIV y XV (4).
17:30 Mesa redonda: Religión y violencia en la Edad Media (4) (3) (1).
19:30 Los moriscos aragoneses : violencia cultural y social contra una minoría (5).

Jueves, 30 de Junio

10:00 Violencia y pena de muerte (1).
12:00 Cruzadas y Guerra Santa: la institucionalización de la violencia (6).

Ponentes:

1. José Luis Corral Lafuente (Universidad de Zaragoza).
2. Julián Casanova Ruiz (Universidad de Zaragoza).
3. Juan Fernando Utrilla (Universidad de Zaragoza).
4. Asunción Blasco Martínez (Universidad de Zaragoza).
5. José Antonio Salas Ausens (Universidad de Zaragoza).
6. Luis García Guijarro (Universidad de Zaragoza).

PERSPECTIVAS DEL DESARROLLO RURAL: CUARTO ESPACIO
Ejea de los Caballeros (Zaragoza), del 30 de junio al 2 de julio de 2011.
Dirigido por la Doctora doña Olga Urbina Pérez, Profesora Titular de la Universidad de Zaragoza, y
doña Josefina Murillo Luna, Contratada Doctora de la Universidad de Zaragoza.

Precio de la matrícula:

Tarifa general: 70 euros.
Tarifa especial: 105 euros.



Programa del curso:

Jueves, 30 de Junio

16:30 Acto Inaugural. Ponencia "Complejidad de los espacios rurales" (1).
18:00 Mesa redonda: "Desarrollo rural desde el punto de vista institucional" (2) (1).

Viernes, 1 de Julio

10:00 Experiencias de desarrollo rural en el Cuarto Espacio (3).
12:00 Estrategias del mundo rural y desarrollo metropolitano: ¿hacia un modelo urbano de poblamiento? (4).
16:30 Visita a la Fundación y la Asociación de Uncastillo (2).

Sábado, 2 de Julio

10:00 En torno al desarrollo rural (5).
12:00 Políticas de desarrollo rural (5).
16:30 El desarrollo rural desde otras perspectivas (6).
18:30 Mesa redonda: "Perspectivas de futuro. Experiencias y buenas prácticas (2) (6)

Ponentes:

1. José Luis Calvo Palacios (Departamento de Geografía y Ordenación Territorial. Facultad de Filosofía y
Letras. Zaragoza).

2. Ponente por determinar ().
3. Enrique José Ruiz Budría (Departamento de Geografía y Ordenación Territorial. Facultad de Educación.

Zaragoza).
4. Ángel Pueyo Campos (Departamento de Geografía y Ordenación Territorial. Facultad de Filosofía y

Letras. Zaragoza).
5. Luis Antonio Sáez Pérez (Departamento de Estructura e Historia Económica y Economía Pública.

Facultad de Económicas y Empresariales. Zaragoza).
6. Enrique Sáez Olivito (Departamento de Agricultura y Economía Agraria. Facultad de Veterinaria.

Universidad de Zaragoza).

SEGURIDAD ALIMENTARIA: EL PAPEL DE LA LEGISLACIÓN "DESDE LA GRANJA HASTA LA MESA"
Ejea de los Caballeros (Zaragoza), del 4 al 7 de julio de 2011.
Dirigido por la Doctora doña Susana Bayarri Fernández, Profesora Titular de la Universidad de Zaragoza,
y la Doctora doña Regina Lázaro Gistau, Profesora Titular de la Universidad de Zaragoza.

Precio de la matrícula:

Tarifa general: 70 euros.
Tarifa especial: 105 euros.

Programa del curso:

Lunes, 4 de Julio

09:00 Legislación y seguridad alimentaria: introducción y conceptos generales (1).
10:30 Utilización de Internet para el acceso a la legislación alimentaria (1).
12:30 Reglamentos europeos de la higiene alimentaria (2).
16:30 Política de evaluación de riesgos en la Unión Europea (3).
18:00 Terrorismo alimentario (3).



Martes, 5 de Julio

09:00 Aditivos alimentarios (2).
10:30 La seguridad alimentaria y la calidad en los productos de la pesca (2).
12:30 Situación actual de la encefalopatía espongiforme bovina y su repercusión en seguridad alimentaria (4).
16:30 La miel y otros productos apícolas (5).
18:00 Aplicación de la normativa legal en la producción ganadera (6).

Miércoles, 6 de Julio

09:00 Etiquetado de los alimentos y alegaciones saludables (7).
10:30 Alimentos transgénicos (7).
12:30 Manipuladores de alimentos (1).
16:30 Visita a una industria agroalimentaria (I): aplicación de la normativa legal y APPCC (8).
18:00 Visita a una industria agroalimentaria (II): aplicación de la normativa legal y APPCC (8).

Jueves, 7 de Julio

09:00 Normas de seguridad alimentaria: certificaciones según normas IFS (International Food Standard)
y BRC (British Retail Consortium) (9).

10:30 La seguridad alimentaria en los medios de comunicación (10).
12:30 La seguridad alimentaria en las Fuerzas Armadas (11).
16:30 Denominaciones de origen, Indicaciones geográficas protegidas y otras marcas de calidad alimentaria (12).
18:00 Alimentos ecológicos (13).

Ponentes:

1. Regina Lázaro Gistau (Facultad de Veterinaria. Universidad de Zaragoza).
2. Susana Bayarri Fernández (Universidad de Zaragoza. Facultad de Veterinaria. Departamento de

Producción Animal y Ciencia de los Alimentos).
3. Antonio Herrera Marteache (Facultad de Veterinaria. Universidad de Zaragoza).
4. Juan José Badiola Díez (Facultad de Veterinaria. Universidad de Zaragoza).
5. Consuelo Pérez Arquillué (Universidad de Zaragoza).
6. Eduardo Rodríguez-Sierra Huguet (Vall Companys, S.A.).
7. Agustín Ariño Moneva (Facultad de Veterinaria. Universidad de Zaragoza).
8. Luis Blasco Gimeno (Empresa asesora alimentaria Sistemas, Análisis y Tecnología Alimentaria, S.L.

–ALYTEC–).
9. Carmen Lana Sumelzo (Cobrial Laboratorios, S.L.).

10. Pachica García Inda (Hospital Universitario Miguel Servet).
11. Gemma Lázaro Gistau (Ministerio de Defensa. Base General Almirante. Servicio Veterinario. Marines,

Valencia).
12. Teresa Juan Esteban (Centro de Investigación y Tecnología Agroalimentaria de Aragón).
13. Cristina Yagüe Ruiz (Facultad de Ciencias de la Salud y del Deporte de Huesca. Universidad de Zaragoza).

AVANCES EN LA CONSERVACIÓN, TRANSFORMACIÓN Y COMERCIALIZACIÓN DE ALIMENTOS
TRADICIONALES Y DE NUEVOS ALIMENTOS

Ejea de los Caballeros (Zaragoza), del 11 al 14 de julio de 2011.
Dirigido por Dr. don Rafael Pagán Tomás, Profesor Titular de la Universidad de Zaragoza.



Precio de la matrícula:

Tarifa general: 140 euros.
Tarifa especial: 175 euros.

Programa del curso:

Lunes, 11 de Julio

10:30 Presentación del curso. Actividad de evaluación inicial (1).
12:30 Fundamentos de la conservación y transformación de alimentos (2).
16:30 Métodos de conservación y procesado de alimentos (2).
18:00 Nuevas tecnologías de conservación y procesado de alimentos (3).

Martes, 12 de Julio

09:00 Tendencias y nuevos desarrollos en la comercialización de la carne fresca (4).
10:30 Avances en la producción y comercialización de quesos tradicionales (5).
12:30 La producción del aceite de oliva: avances y tendencias en el sector oleícola (6).
16:30 Nuevas herramientas para la elaboración de vinos (7).
18:00 Tendencias en la elaboración de platos preparados (8).

Miércoles, 13 de Julio

09:00 Nuevos métodos para el control de las alteraciones poscosecha en frutas y hortalizas (9).
10:30 Desarrollo de alimentos sin gluten en el sector de la panadería, bollería y pastelería (10).
12:30 Marco normativo que regula la producción y comercialización de alimentos (11).
16:30 Calidad alimentaria: concepto, marco normativo, beneficios para la industria (11).
18:00 Alimentos probióticos. ¿Qué deben cumplir? (12).

Jueves, 14 de Julio

09:00 Análisis físico y sensorial en la evaluación de alimentos procesados (6).
10:30 Visita a la planta piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos I. Facultad de Veterinaria (13) (1) (3).
12:30 Visita a la planta piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos II. Facultad de Veterinaria (13) (1) (3).
16:30 Aplicaciones de la microbiología predictiva en la producción de alimentos (13).

Ponentes:

1. Rafael Pagán Tomás (Universidad de Zaragoza).
2. M.ª Pilar Mañas Pérez (Universidad de Zaragoza).
3. Javier Raso Pueyo (Universidad de Zaragoza).
4. Pedro Roncalés Rabinal (Universidad de Zaragoza).
5. Alfredo Palop Gómez (Universidad Politécnica de Cartagena).
6. Ana Cristina Sánchez Gimeno (Universidad de Zaragoza).
7. Purificación Hernández Orte (Universidad de Zaragoza).
8. José Miguel Blasco Sancho (Calidad y Desarrollo S.L. –Calyde–).
9. María Eugenia Venturini Crespo (Universidad de Zaragoza).

10. Ana Ferrer Marial (Universidad de Zaragoza).
11. Susana Bayarri Fernández (Universidad de Zaragoza. Facultad de Veterinaria. Departamento de Producción

Animal y Ciencia de los Alimentos).
12. Raquel Virto Resano (CNTA).
13. Ignacio Álvarez Lanzarote (Facultad de Veterinaria. Universidad de Zaragoza).



FUEGOS FORESTALES: CONSECUENCIAS Y RESTAURACIÓN AMBIENTAL
Ejea de los Caballeros (Zaragoza), del 18 al 20 de julio de 2011.
Dirigido por el Doctor don David Badía Villas, Profesor Titular de la Universidad de Zaragoza, y Doctora
doña Maite Echeverría Arnedo, Profesora Titular de la Universidad de Zaragoza.

Precio de matrícula
Tarifa general: 70 euros.
Tarifa especial: 105 euros.

Programa del curso:

Lunes, 18 de Julio

09:00 El fuego y el paisaje vegetal mediterráneo (1).
10:30 Las alteraciones edáficas a partir  del fuego: cambios químicos y físicos (2).
12:30 El paisaje mediterráneo: del fuego como herramienta al fuego como problema (3).
16:30 La calidad visual del paisaje y el fuego; percepción ciudadana y criterios técnicos (4).
18:00 Fuegos y erosión: mecanismos que conducen a la pérdida de suelo (5).

Martes, 19 de Julio

09:00 Técnicas experimentales para la cuantificación de las consecuencias: simulaciones, infiltraciones,
trampas de sedimento. Fotografía de alta resolución para el seguimiento de procesos de recuperación
vegetal y geomorfológicos (6) (7).

10:30 Aplicación de la teledetección al análisis de la severidad del fuego (8).
12:30 Técnicas de restauración ambiental (9).
16:30 La restauración postincendio en los montes de Zuera- Castejón (10).
18:00 Los grandes incendios como síntoma del abandono rural (11).

Miércoles, 20 de Julio

09:00 Campo (día entero) para visitar ejemplos de fuegos cercanos: consecuencias y restauraciones. En
esta jornada se visitarán áreas quemadas recientemente, acompañados por Agentes de Protección
de la Naturaleza que trabajan en los montes de Zuera y su entorno (2) (5).

Ponentes:
1. Clara Martí Dalmau (Escuela Politécnica Superior de Huesca).
2. David Badía Villas (Escuela Politécnica Superior de Huesca).
3. Artemi Cerdá Bolinches (Departamento de Geografía de la Universidad de Valencia).
4. Paloma Ibarra Benlloch (Departamento de Geografía y Ordenación del Territorio. Universidad de

Zaragoza).
5. M.ª Teresa Echeverría Arnedo (Departamento de Geografía y Ordenación del Territorio. Universidad

de Zaragoza).
6. Francisco Javier León Miranda (Departamento de Geografía y Ordenación del Territorio. Universidad

de Zaragoza).
7. Raquel Montorio Llovería (Departamento de Geografía y Ordenación del Territorio. Universidad de

Zaragoza).
8. Fernando Pérez Cabello (Departamento de Geografía y Ordenación del Territorio. Universidad de

Zaragoza).
9. Ponente por determinar ().

10. Marco Lorenzo Domínguez (Servicio Provincial de Medio Ambiente. Diputación General de Aragón).
11. Juan Ramón de la Riva Fernández (Universidad de Zaragoza).



M ATRÍCUL AS

Plazos:
Desde el día 14 de marzo hasta siete días antes del inicio del curso, siempre que queden plazas libres.
Fuera de este plazo será preciso consultar con la Secretaría de los cursos la disponibilidad de plazas
vacantes. Todos los cursos tienen un número limitado de plazas que se irán cubriendo por riguroso
orden de inscripción.

Tarifas:
La tarifa general incluye el derecho de participación en las sesiones del Curso.
La tarifa especial incluye:
• Participación en las sesiones del curso.
• Alojamiento y manutención, becados por las entidades patrocinadoras.

Procedimientos:
1. Comprobar en la página www.unizar.es/cursosdeverano que la matrícula del Curso está todavía abierta.
2. Formalizar la matrícula. Se puede optar por:

a. Cumplimentar el formulario de inscripción y realizar el pago con tarjeta on-line.
b. Cumplimentar el formulario de inscripción on-line y abonar la matrícula mediante transferencia

bancaria a: CAJALÓN 3021-9296-81-2244472821.
c. Descargar y cumplimentar el formulario de inscripción de nuestra web, remitiéndolo a Secretaría de

los Cursos por fax, correo postal o personalmente. Esperar la confirmación de plaza antes de realizar
el abono de matrícula.

R ECONOCIMIENTO DE CRÉDITOS

Todos los cursos están reconocidos como créditos de libre elección (10 horas = 1 crédito), en la
Universidad de Zaragoza y el Grupo 9 de Universidades (G-9). Homologados por el Departamento de
Educación, Cultura y Deporte del Gobierno de Aragón para la Formación Permanente del Profesorado.
Consultar la resolución oficial en www.unizar.es/cursosdeverano.



Aulas:
Centro Cívico Cultural
Paseo del Muro, 22-24
EJEA DE LOS CABALLEROS (Zaragoza)

Alojamiento:
Albergue-Residencia Juvenil "El Villés"
C/ Bomberos, s/n
Teléfono: 976 661 157
EJEA DE LOS CABALLEROS (Zaragoza)

Edificio Interfacultades, 3.ª planta
Pedro Cerbuna, 12, 50009 Zaragoza
Teléfono 976 761 047/ Fax 976 762 050
cex@unizar.es


